BRASSERIE
te STELLA .

| Les Platecur de Gruits de Mer

Seafood Platters

Le du Stella 95,00 <

4 claires n° 2, 4 spéciales n°3, 4 belons n°2, 2 clams,

4 langoustines, 4 moules, 1/2 tourteau, 4 crevettes roses,
4 amandes, bulots, bigorneaux, crevettes grises
The Stella platter
4 claire N°2 oysters, 4 spéciales N°3 oysters, 4 Belon N°2 oysters,
2 clams, 4 langoustines, 4 mussels, 1/2 crab, 4 prawns, 4 amande clams,
whelks, winkles, brown shrimps
Bread, butter, shallot sauce, lemon included

Le /Wa)uy/ewz 6. 00se
3 claires n° 2, 3 spéciales n°3, 3 belons n°2, 1 clam,
2 langoustines, 2 moules, 3 crevettes roses, 3 amandes,
bulots, bigorneaux, crevettes grises
The Fishmonger’s platter
3 claire N°2 oysters, 3 spéciales N°3 oysters, 3 Belon N°2 oysters,
1 clam, 2 langoustines, 2 mussels, 3 prawns, 3 amande clams,

whelks, winkles, brown shrimps
Bread, butter, shallot sauce, lemon included
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Les Huitres, Coguillages
el Crudlacés

Oysters, Shellfish and Seafood

Dined de Claire n°2 oysters ls 6 2460 €
Qines de Claire n°3 oysters ls 6 2400 €
gpéa@l&i d'Oléncn &'dlazulea,u n°3 oysters s 6 27,60 €
Spéct@l% d'Olérncn &’dladeau n’5 oysters et 6 24,00 €
Belons n°2 oysters ls 6 2400 €
Moudes (Z,gdpaqﬁe Spanish mussels s 6 200 €
B@Mneam Winkles /@pa/pfmﬂ 1250 €
Bulots \whelks la portion. 713,00 €
Crevelled roded prawns /@FWLW 7950 €
Crevelles g/éded Brown shrimps /@pwl«w 7400 €
.L’mW Langoustines la portion 35,00 S
Demi lowrdean, 27,00 €

Half cold crab, mayonnaise
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Qilels de sardine marinée curomarin 714,00 €

Sardine fillets marinated in rosemary

Cufp bis e ot rémoudade de céleri 14,50 €
Organic egg mayonnaise and celery with remoulade sauce
Tariare de ot pommesdefome 13,50 €

Herring tartare and potato

Salade de haricols verts raib ot parmesan 17,00 €

Fresh French bean salad with Parmesan cheese
Salade de WWOM de Paris,
naionelle cil

Button mushroom salad, lemon vinaigrette

75,00 €
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Les Plaits

Main courses

Steak lartare charolais
préparé ¢ vohe goid, friles, dalade

Charolais steak tartare prepared to your taste, French fries and salad

Qilel de Gt 1206 44,00 €

Beef fillet with pepper or grilled with Béarnaise sauce, French fries

28,50 €

Noizx d'enirecéle cﬂ'ﬂd;ehiine, 3900 €
L  das .

Argentina rib steak, creamed scalloped potatoes

Goie de vean & L'anglaite 32,00 €

bacon el haricots verts rais ’

Pan-fried calf’s liver with bacon, fresh French beans

Jete de vean wui?ofe, 29.00 €

Calf’s head with ravigote sauce, steamed potatoes

Andouillotis tnée & la ficelle 25,00 €

puwiée aun bewne demi-del
Guaranteed authentic hand-drawn Andouillette chitterling sausage,
salt butter creamed potato

Pied de porc pans, sauce biarnaise 27,00 €
Breaded pork trotter with Béarnaise sauce
Sauciidon pi 5, pommes i Lwile 27,00 €

Pistachio sausage, potatoes in oil

Desserts
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Gravlax de saumon, basilic et fenouil 78,00 €
Salmon gravlax, basil and fennel

a(wa andalon, petits croitoms 74,00 €
gwda usian gazpacho, croutons
Soupe gratinée & L'oignon 15,00 €
French onion soup
Tevvine du Chef, cormichons 76,00 €

Leeks vinaigrette and egg mimosa

Gros edcargols daunvaged de Boungogue es 6 18,00 €
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Large wild Burgundy snails les 12 35, 00 €
6l au Yupm, pommes sauties 28,00 €

Roasted cockerel with thyme, sautéed potatoes

gdcalafwafeaeau/l//dcmade, 37,00 €

pemne c la lomale

Milanese veal cutlet, penne with tomato

Poélée de légumed, luit de cocs et ceuf pochs 25,00 €

Pan-fried vegetables with lemongrass, coconut milk
and poached egg

@Mklfelm{emow&o, 26,00 €
ceeur de laitue

Organic omelette with ham and cheese, lettuce heart

.L’We Gux 4 de mer 37,00 €
Linguine with seafood

Menlan Colbert, scuce tartare 2900 €

Whiting a la Colbert, tartar sauce
Pavé de sammon ¢ L'oseille, spinards fain 37,00 €
Salmon steak with sorrel sauce, fresh spinach

Cod steak, lemongrass, homemade creamed potato

Saink-Mancellin de la «Mere Richard» 7050 €
4 ﬂW&WW Plate of red fruits 76,00 € ) ﬂaof»fwoleiwcﬁowacﬁwcﬂ J4.50 €
A Profiteroles with hot chocolate sauce
| /Wom aun c/wcolal Chocolate mousse 73,00 € A , ., .
& ; 150 € —mea{eoucéocolafl‘ec;eaa 7400 €
AI:I au Rum baba ’ Liege coffee or chocolate
P , _
= e aur amanded 14,00 € -0 e@/e thcﬂ Coffee with sweetmeat 7350 €
Floating island with almonds e Je Lo ‘ 4 7300 €
Pa , " . . . 7
O Omelelle WW vanille J4.50 € 3 boules au choix : cassis - fraise - citron vert - passion
Vanilla Norwegian omelet Sorbets - Choice of 3 scoops: blackcurrant - strawberry -
et lime - passion fruit
-DGWWWW 74,00 € GW&W 13,00 €
Red fruit creme brulee 3 boulelsbou ¢ oixl: vanille - chocolat - moka -
N . caramel beurre salé
T Graite Melba 14,50 € Ice creams - Choice of 3 scoops: vanilla - chocolate
Strawberries melba coffee - salt caramel
Led Vind an verre
Verre Verre
Blancs 15d R 15
Val de Loire AOP  Saumur Domaine de . , Val de Loire AOP  Saint Nicolas de Bourgueil
la Guilloterie Vins et Vignerons 7,50 € Domaine Les Pins Vins et Vignerons 7,50 €
Sancerre Dezat 9,50 € Chinon Clos de la Lysardiére Domaine de
Pouilly fumé «Ladoucette» Ladoucette 14,50 € Vieilles vignes la Lysardiére 10,60 €
Bourgagne Ao Petit chablis La Chablisienne 9,50 € Sancerre Dezat 10,00 €
Savigny-lés-Beaune Girard 14,50 € Givry Joseph Drouhin Maison J. Drovhin 14,00 €
Camargue JGP Bio  Domaine Royal de Jarras _ Beaujolais AOP Brouilly Domaine Lafond 8,90 €
, Sable de Camargue Domaine de Jarras 7,50 € Vallée dn Rhiéne AOL Cotes-du-Rhéne St. Esprit Delas Fréres 7,50 €
ROM Languedsc- St. Chinian Domaine
Colos-de-Provence AOP Chateau Ste. Marguerite  Ch. Ste. Marguerite 12,60 € Roudsillon AOP du Gabelas cuvée Juliette Cravéro 1260€
. . ) . Bordeaunr AOP Médoc
Minuty Prestige Chéteau Minuty 10,50 € Chateau Lacombe Noaillac
Camargue JGP Ric  Domaine Royal de Jarras Cru Bourgeois Lapal 9,80 €
Gris de Gris Domaine de Jarras 7,50 € Pawill 9 apat
Baron Nathaniel Rothschild 12,90 €
Moukis en Médoc
Haut-Brillette Chéteau Brillette 9,30 €

La carte digitale

A Les plats “faits maison” sont élaborés
“L—1 sur place & partir de produits bruts

Tous nos prix sont nets, service compris 15% sur le H.T - La maison n’accepte pas les chéques.

Le tableau des allergénes est tenu & votre disposition.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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